3°™ Soirée de Gala de I’Académie Nationale de Cuisine Région Provence
Mardi 1 septembre 2015 au Pullman Aéroport Marseille Provence

C’est a partir de 18 h 00 que seront remises les Médailles de ’Académie Nationale de Cuisine

2015

Cet événement est organisé par Fric Marra Délégué de PANC des B du R

Délégue de PANC Aupres des Personnalités Culturelles Paris



Bulletin d’inscription

Personne Non--———————————————___ Prénom--—————————

Personne Nom-————————————————____ Prénom--————————

Personne Non--———————————— Prénom--—-——————

Personne Nom--——————————— Prénom---—————————

Personne Nom-—————————————————__ Préeom-————————

Adresse : —————————
Tel : ——— oo votre adresse mail : —~—————————

Repas Gastronomique au Restaurant le D.1lis Nombres de personnes. X 50 € -
Seules les réservations acquittées seront effectives -
(Tenue de cocktail souhaitée)

Cheque libellé a 'ordre du . Pullman Aéroport Marseille Provence

Attention : les inscriptions, ne pourront plus étre remboursées

Bulletin d’inscription a imprimer et envoyer par la poste avant le 15 Aout 2015 4 .

M. Eric Marra
La Palmeraie 15 Avenue des Combattants d’A FN

13700 Marignane

Pour tout renseignement contacter M. Eric Marra Délégué de ’Académie Nationale de Cuisine des

Bouches du Rhone tel . 06 07 31 07 24 Email . marra.eric@orange.



mailto:marra.eric@orange

18 h 00 Protocole d’intronisation, suivie de apéritif dinatoire,

Le Menu a était réalisé par M. Xavier Leleux ANC, chef exécutif, du restaurant le

D.LLIS Pullman aéroport Marseille Provence

000000

Le coussin d’Aubergines confites et Banon de Provence aux Aromates,

son Huile d’Olives Gourmande
000000

Le Dos de Cabillaud Sauvage Snacke au Fenouil sa Cassolette de Rattes a

la Tapenade
000000
Le Rocamadour et sa Roquette aux Herbes Fraiches
000000

La Panacotta au Romarin Minestrone de Fruits a la menthe

Q00000

Les boissons

Champagne, Vins s¢lections du Chef, eau Gazeuses, eau Plate et café



